


Panové, pro¢ nazev Landcraft?

Ondra: Landcraft v prekladu viastn& znamena ,zemé&dilo.”
Tohle slovo dobre vystihuje nasi filosofii, kterd zddraznuje
vztah k prirodé a k nasemu okoli. Nejde nam primarne
o alkohol, ale o pGdu a krajinu, jejiz plody se snazime dostat
do lahve.

Petr: Casto se nas ptaji, jestli se povazujeme za lihovarniky,
zemeédélce, zahradniky nebo kdo vi za co jesté, ale ja bych
rekl, ze jsme prosté jen dva nadsenci, ktefi se zblaznili do
svéta prirodnich latek.

Ale vy nejste jenom dva, ze?
Petr: No jisté. Landcraft je unikatni i damskym dotekem.
Klicovou soucasti pribé&hd je totiz Jana, dcera palicova.

Nejenze vnasi rad a poradek do vSech nasSich procesd, ale
komponuje své vilastni receptury. Zenska chutova vybava
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se vyznamne lisi od té nasi, muzské, takze Jana dokaze
vnimat i fadu véci, na které jsme my kratci.

A proc¢ jste zalozili pravée destilerii?

Petr: Ja mél odjakziva blizko k chemii a pfiroda, to je
vliastné jedna velka chemie. Ale s Ondrou jsme se potkali
pri prekladani filmG pro festivaly. Prelozili jsmme stovky
fantastickych dokumentl o prirode, o Zivotég, rostlinach,
o podstate prirodnich jeva. Ale vidalijsme i pribéhy nadsencda,
kteri zacali néco opravdu de&lat. A to nas inspirovalo
k n&jakému vlastnimu projektu.

POD TAKTOVKOU
PRIRODY

KdyzZ se pro néco nadchne spoleéné dirigent
a chemik, musi z toho prFirozené vzejit néco
jiného! Presné takovy je LANDCRAFT.
Botanicka destilerie Ondry Kopicky

Ondra: Vyzkouseli jsme si vS8echno mozné€, od vareni piva
pres vcelareni a vyrobu syrd, az po viastni vino z Modranské
vinice, ale postupné nam doslo, Ze pravé destilerie mtze
byt mistem, kde se protina synergie vice Femesel a védnich
obord. A to se podarilo — pouzivame vlastni med a ovoce
z nasSich sadl, péstujeme si byliny, sbirame divoké plody

a Petra Alexandra, kde se véci maji jinak.
Co vSechno péstuji, sbiraji, maceruji?
A jak jim to v Tursku pali~

a propojujeme botaniku, farmacii, chemii, vinarstvi a spoustu
dalsich pohled na svét.

Plvodné jste ale planovali zachrafnovat ¢eska jablka, ne?
Petr: Presné tak. Predstavovali jsme si, Ze si k tomu vedle
zacneme Vv klidu hrat s ovocem, postupné budeme plnit
sudy jableCnou palenkou a prodejem sezalneme zabyvat
azZ treba az po deseti letech zrani. Jenze do toho prisel
covid a najednou bylo vsechno jinak.

Ondra: Ude&lali jsme prvni gin z vilastnich bylin. Pak prvni
vermut a likér. To jsou vSechno typy produktd, které mohou
jit ven relativné brzy, nepotrebuji travit deset let v sudu.
Tu pdvodni mysSlenku jsme ale samozrejmeé neopustili.

Rozhovor z ¢asopisu Ambiente group Jidlo a radost
Text: Blanka Datinska




NAS PRIBEH

Destilerii a botanickou laboratorf LANDCRAFT jsme zasadili
do Turska nedaleko Prahy. Je to historicka kulturni krajina,
kde jiz davno pred nami zakorenili Keltové a po nich i prvni
Slované. Po jejich vzoru si péstujeme vilastni byliny (napf.
mnoho druhC pelynkd, medunku, matu apod.), starédme se
o sady se starymi odr@dami jablek, oresakt a visni.

KdyZz vysazujeme sady nové, jde o vysokokmeny starych
odrtdd né odrldy, které nevyzaduji chemické osetreni, coz je
obecné jeden z klicovych pristupt k vyrobé nasich napoja.

Nepracujeme s umélymi aromaty ani barvivy. Provazime
ovoce na jeho cesté od pupenu pres kvét az k plodu. Hodné&
Casu veénujeme sbéru nejen v nasSich sadech a vinicich. Na
loukach a mezich trpélivé sbirame trnky, Sipky, Spendliky
a dalsi divoké ovoce.

Krajina nas zajima jako celek. Snazime se dostat do lahvi
prirodu a jeji bohatstvi. Dobry drink je v nasem podanfi
portrét krajiny, kde byl zrozen. Nase produkty maji své
specifické pribéhy, ale jedno je spolecné: pracujeme
s prirodou, ne proti ni.

CIRKULARITA, UPCYCLING

A UDRZITELNOST

Bavi nas principy cirkularni ekonomiky. Materialy, které jinf
vyhazuji, jsou pro nas ¢asto vychozi surovinou - slupky bio
citrust, albedo, neprodané vino, pouZité pyré na vyrobu
kyselych piv, zbytky slupek po prazeni kakaovych bob(,
stacky z cidrérii, apod..

Tento pristup povazujeme za nezbytny pro budoucnost.
Udrzitelnost v nasem pojeti podporuje lokalni ekonomiku,
je sSetrna k zivotnimu prostredi, neplytva nadarmo zdroji
a navic vede k vytvareni produktd s nezaménitelnou
identitou.



DUBOVE SUDY
A PROCES ZRANI

Dubové sudy jsou zasadnim prvkem pro jakékoliv zrani.
Vyuzivame je proto jak dlouhé lezeni whisky, rumu
a brandy, tak pro uklidnéni a zjemnéni vermutd.

Nové dubové sudy na miru si nechavame vyrabét
Ceskym bednarem panem Fryzelkou. Pro repasované
sudy jezdime do Kremsu ke Christin€é Moser, pro silné
vypalené sudy z kavkazskych nebo bulharskych dubC
zase do Lipska k panu Dimitrovovi. Sudy po bourbonech
nebo sherry bereme od Herberta Srubka z Ceské Lipy

Ci od némeckého négocianta Wilhelma Edera. Krome
dubového dreva vyuzivame i nékolik sudd =z tresné
a akatu.

Na vyrobé whisky spolupracujeme se spratelenymi
pivovary, pro vyrobu brandy vyuzivame neprodané vino
z Ceskych a moravskych vinarstvi.

MozZna to nejcenngjsi na nasich sudech je, Ze je mdzeme
tocit. Mame jich okolo tfi se a strfidame je tak, abychom
naplno vyuzivali jejich aromaticky potencial.

UMIME TO NA MIRU
ANEB LIMITOVANE SERIE
A ZAKAZKOVA VYROBA

Chcete vyrobit néco pro svdj bar, restauraci, hotel nebo
firmu™? To neni problém. Jak to funguje™? Ochutnate,
co délame a rfeknete si, co je vasim predstavam nejbliz.
Dohodneme si objem Sarze. Na miru vam umime vybrat

optimalni lahve, vytiskneme perfektni etikety (v&etné
povinnych zakonem pozZadovanych udajd) a vyrobime
nevsedni ambaléaz, resp. darkova baleni Ci specificke
kartonaze.
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#CIRCULAR
CITRON

To nejlepsi z bio citrénd.
Citrusové listy z Botanické
zahrady, malé horké citronky
z redukce sklizné a citronové
albedo z restauraci.

ALC:30.3 %
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6 més.

Principem cirkulérni ekonomiky je vyuziti suroviny, kterou uz nékdo prohlasil za
svlj odpad. Jasné, slovo odpad zni divné. Ale predstavte si, Ze nékdo vyhodi tunu
pomeranc¢ovych slupek v bio kvalit&, protozZe nevi, co s nimi dal po vymackani stavy.
My to vime. Maceraci v lihu vyextrahujeme jejich aroma véetné zajimavych esencialnich
olejd. Destilaci pak zkoncentrujeme tahle aromata v 1ahvi do GZasného drinku.
Doporucujeme s tonikem!
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#CIRCULAR
ORANGE MALINA

#CIRCULAR

Destilované sedimenty z malinového
pivniho kyselace od pivovart
Doslazeno medem. Zichovec, Dva Kohouti a Sibeeria.
Vlynikajici s tonikem. Doslazeno medem.

ALC: 39.1 % Barveno malinovym pyré

a lyofilizovanymi malinami

g @ ALC: 39.6 %.
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6 més. 12 més.

Esence sicilskych bio pomeranct
s trochou badyanu a pepre.

NG

Bio pomerance ze Sicilie,
Kampotsky pepr z Pepperfieldu
a slupky kakaovych bobl

od Hertfka. Viynikajict

do koktejld.

ALC: 47.0 %
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BITTER ORANGE
Cerstvé vylisovana pomerancova
Stava s horkymi pelyriky macerovanymi
ve velejemném lihu.

ALC:17.4%
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ORUVKY
COKQOLADE
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Objem: 500 mi
Alkohol: 20,9 % obj.

BORUVKY

V COKOLADE
Stavnat4 zéleZitost ze slupek

z kakaovych bob( a zachrénénych
bortvek z Rohliku.

ALC: 20.9 %
o & @
4 més.
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Cas je to nejdrazsi, co na svét& mame. Plyne tige a nenavratné
mizi v minulosti. Ale magie sudu ho dokaze alespori na chvili
zastavit a proménit ve zlato. Prvni destilaty jsme do sudl
ukladali uz v roce 2019 a dnes jich ndm tu zraje okolo dvou set.

) Gin je palenka, jejiz zékladem jsou jalovcinky, tedy bobule jalovce.

Pak jsou v ném i dalsi byliny - tfeba koreny aromatickych rostlin, kvéty, listy
nebo i kliry, které krésné voni. To vSechno se nalozime do velejemného lihu
a nasledné destilujeme. Aroma, které zachycujeme ve formé pary, musime
zchladit a pak jesté naredit. NaSe giny nejsou jen tak néjaké byliny nahazené
do kotle - peclivym vybérem bylin se v nich snazime zakonzervovat krajinu,
ktera ndm néjakym zplsobem ucarovala a zpfistupnit ji tak vSem ostatnim.

SUDOVE ZRALE DESTILATY
LS N

GIN JANE

Prvni gin v Cechach, jehoz
recept sestavila a vydestilovala
Zena. Jalovec, koriandr

a citrusy jsou doplnéné

o rozmaryn, kvét bezinky, lipy,
mésicku a jasminu.

ALC:42 %

S

COBRAZ
KRAJINY

Gin vytvoreny pro COBRA BAR
v Praze. Jalovec, koriandr,
citrusy, kvéty bezu a akatu,
hermanek, Salvéj a rozmaryn.
ALC:42 %
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GINESIS
CIRCULAR

Unikatni gin postaveny

na ovocnych a bylinnych
aromatech, ktery vznikl

v rdmci spoluprace s Rohlik.cz.
ALC:42 %
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NO.3 APPLE

V sudu zrajici jablecna pélenka.
\Wybér z vysokokmen( starych
odriid ze sadl bez chemického
oSetren.

ALC: 43 %
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3 roky

WINE BRANDY
Vinna palenka, ktera si béhem
Ctyr let zrani prosla tfemi
zajimavymi sudy.

ALC:42 %
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MAT 42

Palenka z matolin, v Italii
zvana grappa. V tomto
pripadé jde o zalezitost
definujici smysl Zivota.
ALC: 42 %
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2 roky




SUPERPOMMEAU
ANEB JABLKO?=

Na ohni redukovany jable¢ny
most, témér zkaramelizovany.
Pak jen dolihovany jable¢nou
palenkou ze stejného sadu a dva
roky ulezely v dubovém sudu.
ALC: 14.8 %
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18 més.
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SIPEK

Dvanéct metrdk( Sipku rok
macerovanych v osmi stech
litrech vinovice. Lehce
doslazeno medem.

ALC: 28.7 %

g

12 més.

BYLINY A OVOCE Bylinné aovocné maceréaty jsou
drinky, které vznikaji kombinaci alkoholu a medu s ovocnou sloZkou
a aromatickymi bylinami. Jsou sladkokyselé a voriavé, ale ne tak
ulepené jako likéry. Sudové zrani jim dodéavé jemnost a noblesu, diky
které jsou idedlnim aperitivem.
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ORECHY & VISNE :
VvV COKOLADE

Kombinace sladkokyselé vistiovky )
a horkosladké orfechovky nalozené
do voriavého ¢okoladového spiritu.

ALC: 18.8 %
é
6 més. 18 més.

VERMUT jearomatizované a fortifikované vino. Zni to slozité, ale
to je jen zdani. Aromatizované znamen4, Ze do n&j naloZime byliny, které
mu piedaji svoje aroma. Fortifikované pak znamena, Ze do n€j prfidame
alkohol, ¢imz zesilime jeho voltdz. Nase vermuty vznikaji z bylin, které si
sami sebereme nebo vypéstujeme. Sladime je medem a vino na jejich
zéklad pochdzi od vinarl, ktefi pracuji bez chemie ve vinici i ve sklepé.
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DRUIID

BITTER & SEMIBRY |
VERMOUTH .

L. A NIDDCRAFET

DRUID

Vermut z keltskych bylin:
Jjmeli, materidouska, vres,
dubovékiira, jable¢nik

a mnoho dalSich.
ALC:20.3 %
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1 rok 1 rok
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BERGAMUT

Aromaticky vermut na bazi
bilého vina z jihomoravskych
bio vinic. Hor¢eny pelyriky

a bergamotem, mirné
doslazeny medem.

ALC: 16.9 %
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1 rok 1 rok

JEPTISKY

Vermut na béazi bilého vina

a bylin z bio vinice v Lodénici.
Doslazeno medem.

ALC: 16.8 %
6 més. 1 rok
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ABSINT

ABSIN'
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¢ Lehvovano: 10/2023
Caro T

ABSINTH 22
Tésné pred lahvovanim dochazi
k infuzi extraktu z CBD.

ALC: 62.8 %.
o &A@
2 més. 1 rok

A B SIN T H Absinth je krélovskou disciplinou
pritahovych destilatl. Svaté trojice, tedy fenykl, anyz

a pelynék totiz patfi k tém nejdéle zndmym medicindlnim
rostlinam prakticky ve vSech civilizacich.

TURSINTH =

TURSINTH

Tursinth je poctou nasemu
domécim terroiru a jeho jemné
bylinné aroma ztélesnuje
hodnoty, které jsou ném

v Landcraftu nejdraZzsi.
ALC: 70 %

T ONIKY Vyrobili jsme si dobry gin,
ale lidi nédm ho pili s mizernym tonikem.

Tak jsme si udélali vlastni. Kromé chininu
jsme pridali jesté byliny a dosladili ho surovym
trtinovym cukrem.

to__ INIC

sbedrnikem
& puskvorcem

"&hansly ngm normain toniky, tak jsme i
8L/ Kromis chininu jsme do nigj dai ho'en
{ASuoroe & bedmiku. Protozze hortin je e
ety nejapst
{JmeLandcraft. A timie fedime Gin.

mﬁﬂvn&qmsamm
o oda, ttinovyr cukr, Kyselina cironov.
hzmmvy‘luhzbedmkwpﬂmddm

TO__NIC

S BEDRNIKEM

& PUSKVORCEM
Chinin jsme ¢aste¢né nahradili
vlastnim extraktem z bedrniku
a puskvorce, ktery toniku
propUjcuje neobvyklou jemnou
horkost a hloubku chuti.

to__INIC

S marulkou
grepem

ot
hutnaty nam normalnl toniky, 15

L™ &
Mastni » Kromé chininu 5T

2 Maruiky & grepu, aby Vo S0
0./ Jsme Landcraft. A tmbie o7

Wiy 098, ttinowy cukr, kyselina 577
2 Manuiky, grepova stave, prod™”

Podnl aroma tonic.
g 870, Syceno oxidern UM
Fom;

TO__NIC

S MARULKOU
& GREPEM
Ovocngjsi varianta, do které
jsme dali grepovou 3tévu

a vyluh z marulky. Marulka
je krizenec méty a oregana.
Vyrostla na Tursku pred
barakem.

TONIKY




PROHLIDKA DESTILERIE
S OCHUTNAVKOU

LANDCRAFT destilerii a botanickou laborator mazete
zazit na vlastni kdzi pFfimo u nas na Tursku u Prahy.
Odkryjeme vam tajemstvi prostoupenad kreativitou
a remeslnou dokonalosti. Budete podléhat pokuSen'
ochutnat vsSe, co tu mame vyrobeno. Setkate se
s nasimi hrdiny, tedy s vice nez 150 druhy bylin, kar,
oddenkl, koren(, listt, kvétd &i plodd kerd, stromd
adalSichrostlin. Nahlédneme do skladd se sudy a vysvétliime

DEGUSTACE U VAS

Rozmanitost LANDCRAFT portfolia mGzete zaZzZit
také u vas. Objednate-li si degustaci s prednaskou, na
! jejiz dramaturgii se predem dohodneme, prijedeme na
‘ vami vybrané misto. Spolu se ponorime do zabavného
a rafinovaného svéta aromat a chuti a odhalime vam,
jaké umeéni stoji za nasimi produkty.
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si zdsadni procesy zrani. Provedeme vas procesy kvaseni,
macerace, destilace i dalsimi postupy, které vedou
k nabusenemu zazitku plnému dosud nepoznanych vani
a chutf.

Optimalni sestavu produktd Landcraft pro vasi degustaci
si mlzete vybrat z katalogu, webovych stranek landcraft.cz
nebo formou konzultace s nasimi sommeliéry.




SIGNATURE DRINK

LiSite se od ostatnich svym prFistupem nebo pojetim
gastronomie a touzite to dat jasné najevo? Pro
inspiraci se podivejte na nékolik prfibéht, které jsme
pripravili s nasimi vyznamnymi klienty. Ptate se, jak
vypada idealni spoluprace?

Nejlépe se nam spolupracuje a ladi produkt s klienty kterf
vi, kde a jak budou hotovy drink prodavat. Zapojit totiz
do pribéhu cely tym znameng, ze vsichni védi, co je uvnitr
a jak to vznikalo.

ROHLIK

Neprodané pomerance, bordvky, maliny nebo bylinky
nemusi po expiraci koncit v kosi. My mame lepsi
napad — Sup s nimi k nam. Jako lihovar mame jednu
velkou vyhodu: pracujeme s lihem, ktery je skvély
konzervant a stabilizator.

BITTER ORANGE

Nékdy se urodi hodné pomerancd.
Jakoze fakt hodné moc. Takze hrozi,
ze by se ve skladech mohly kazit.
Proto nam lidi z Rohliku nabidli,
abychom je zacali zpracovavat.
Tak z nich délame dzus. Pridavame
do né&j silny macerat z horkych bylin
a tim ho zakonzervujeme. Chuté bylin
jsou zasadni. Patrik nim pelynék pravy,
rozmaryn, tymian a nékolik horkych
korend, jejichz jména si nechéme pro
sebe. Druhou dualezitou veliC¢inou je
Cas. Nez vysledek nalahvujeme, musi
to v8echno ddkladné& uzrat.

BORUVKY V COKOLADE

Kdyz se prazi kakaové boby, odlupuji
se z nich slupky, plné kakaového masla
s nadhernym aroma. Pro ¢okoladovny
je to odpad, ktery si ochotné bereme
a destilujeme ho s velegjemnym lihem.
Vznikne tak néco jako cokoladova
vodka, do které na dva mésice
namacime strasné moc bortvek.

Ty borGvky dostavame z Rohliku.
Jako destilerie a botanicka laborator
mame jednu velkou vyhodu: mdzeme
brat to, co se neproda, protoze umime
ovoce konzervovat lihem.

ortus Mirabils

GINesis CIRCULAR

Zakladem ginu je jalovec, ale kdyby
tam byl jenom ten, byla by to strasna
nuda. A protoze jsme domluveni
s Rohlikem, Ze nam dodava ovoce
a byliny, které neprodga, mizeme to
v8echno vymacerovat a vydestilovat.
Najdete tu koriandr, matu i medunku,
ale taky vini malin, jahod, manga
nebo kiry z bio pomerancl. Tohle
v8echno je pribéh upcyklace, kterou
si Rohlik nadélil k desetiletému vyrodi.
A my jsme radi, Zze mu v tom mizeme
trochu pomoct.

FATA MORGANA
Zavolali nam na jare z Botanické
zahrady v Troji, jestli bychom jim
nevydestilovali sklenik. PovazZte
tu opojnou krasu! Fata Morgana
- oCi prechéazeji..., a na obzoru se
mihota predstava ginu plného
kurkumy, zazvoru, alangalu a dalSich
neuveritelné opojnych tropickych
rostlin.
Pridejte cerveny jalovec, koriandr,
limetove listy, Alpinia Officinarum,
» Etlingera Eliator, Tetradenia Riparia,
WPiper Kadsura a unikatnf gin je na

svete.

OTTO CRUDO

erveny vermut na bazi
svatovavrineckého =z MZélnika,
o‘onenény bylinami s pelynkem
\% ‘éele. V tomhle pripadé je ale
hoﬁkost jen decentni a daleko
“wyraznejsi roli tu hraji Sipky
L ’gr-onie., Krasné pitelna zalezitost,

p za;\\%t;erou Jjsme vyrobili specidlné
[

ro hotel Four Seasons v Praze.

COBRAZ KRAJINY
S tymem Cobra baru jsme se
spole&né prosli vypravili z Libcic
k néam do Turska, a po cesté
jsme sbirali to, co reprezentuje
nasi krajinu.

To abychom spolecné vytvorili
signature gin COBRAZ KRAJINY.
Cely tym vi, co v ném je: kvéty

bezu a akatu, hermanek, salvégj
a rozmaryn.
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ONDRA KOPICKA
+420 608 540 360

PETR ALEXANDER
+T420 774 909 905

OBCHOD:
+420 774 909 904

obchod®@landcraft.cz
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